


Stodolienka u Hricka je  zaujimavym architektonickym
skvostom a svojou rozlohou 500m2 je priam preduréend
splnit si svoj sen origindlnej svadobnej hostiny. lde o
priestrannu drevostavbu pri realizdcii ktorej boli pouzité
tradiéné tesdrske prvky (stavbu realizovala tesdrska partia
Jozefa Sciranku).

Navrhnutd bola tak, aby uZ pri vstupe dokdzala &o najviac
olarit a oslovit natolko, aby ste sa rozhodli usporiadat svoju
vysnivanu svadbu prdve u nds.

Sutastou Stodolienky je aj nddhernd zdhrada s terasou a
kaplnkou, ktord vkusne priblizuje Vade predstavy origindlnej

svadby k realite.

Kapacita priestorov 200 osdb

Ndadhernd letnd zdhrada

Sobd¥ pod holym nebom v kaplnke St.
Valentina

Individudlny pristup ku kazdému z Vds
Viac ako 30 ro&né skusenosti

Exkluzivny catering a origindlne recepty
Moznost ubytovania

Profesiondlne farebné podsvietenie

stropu



Uz pri vstupe do Stodolienky Vdm uaruje
priestrannd sdla s vysokym drevenym stropom a
mnozstvom drevenych doplnkov, z ktorych su mnohé
vyrobené na mieru, aby nerudili jednotny t6n
priestoru. Jednou z najvéésich vyhod Stodolienky je
aj Yo, Ze jej interiér a exteriér je doladeny tak, aby

uz nepotreboval velké dekorativne upravy .

Cena preniajmu

Aj vdaka vdadepritomnému drevu sa priestory
Stodolienky zapdéia nielen tym, ktory chcu svoj dent
D osldvit podla tradicii, ale oslovia aj milovnikov
modernych priestorov s kuzelnou atmosférou. Sen o
origindlnej svadbe si tak mdze v Stodolienke splnit

kazdy pér.

Cely priestor krasne dopliia aj romantické osvetlenie &i us na

drevenych trdmoch, alebo za hlavnym stolom, a vynimoénost

600€

priestoru dotvdra aj unikdtna pamiatka, tytiaca sa priamo nad

N

hlavami - najdlhéi Zelezniény most postaveny v obluku v celej

strednej Eurdpe.



Prendjom zahffia

* uvitaci ceremonial

e vyuZivanie priestorov v deit konania svadobnej hostiny od 10:00 do 4:00. V pripade zdujmu
vyuzivat priestory dlhgie ako sa uvddza bude kazdd zadatd hodina douétovand sumou 200€ /
hodina

o 2 chladené uzamykatelné sklady so samostatnym vstupom

o farebné podsvietenie a osvetlenie zéhrady svetelnymi retazami

o stale dekordcie (drevend tabula na zasadaci poriadok, drevend uvitacia tabula, dreveny rebrik,
dreveny vozik na candy bar, drevené sudy)

* ndklady na energie a persondl

e priestrannd zéhrada

Kapacita nadich priestorov je a2 200 hosti. Minimdlny poéet hosti je 70. Pri mengom poéte hosti je nutné

ratat s doplatkom nad ramec balika (ktory vieme zaslat na vyZiadanie).

Sutastou nasich priestorov je 12 okruhlych stolov, ktorych rozloZenie je nemenné, a nie je mozné ich
svojvolne presivat (rovnako ako aj ostatny inventdr). V pripade va&gieho po&tu hosti, Vam budu zaslané
ndvrhy mozného usporiadania. DJ, alebo kapela sa rozkladd v nami vopred uréenom priestore. Akékolvek

zmeny je nutné dohodnut vopred.

Nage priestory maju zabezpeené vykurovanie, preto je mozné ich vyuzivat celorone.



Prestieranie zahtiia Cena prestierania
3€ / osoba

e inventar potrebny ku konzumdci jeddl a ndpojov (pohdre, taniere, pribory)
o biele kratke obrusy (v pripade zaujmu mame k dispozicii aj dlhé biele obrusy
- doplatok 10€ / stdl)

Aby sa zachovala bezpeénost a predidlo sa podkodeniu nadich priestorov, je nutné v
ramci vyzdoby dodrziavat nasledujuce podmienky:

* nie je povolené pouzivat spojovacie materialy, ktoré by poSkodzovali interiér, exteriér a inventdr Stodolienky

o svie¢ky v rdmci vyzdoby je mozné pouzivat, len v sklitkach a lampdgoch

e povolené je pouzivanie iba papierovych konfetou

e prskavky st povolené iba vo vonkajéich priestoroch zéhrady (¢as pousitia je potrebne nahldsit persondlu vopred)
o v pripade zdujmu o pouzitie vlastného osvetlenia je mozné pousivat len bezkdablovi techniku (tahanie kablov po

priestore nie je dovolens)

*Zabavnd pyrotechnika a ohitostroje su v zmysle

VZN mesta Hanudovce nad Toplou zakdzané.*




Vad@’zng'

Hladdte nezabudnutelné miesto pre Vdé svadobny obrad? Nechajte sa olarit nadou zdhradou s kaplnkou svéatého
Valentina.

Povedzte si svoje "dno" pod holym nebom a zaénite svoju spoloéni cestu Zivotom v nddhernom prostredi.

Na¥a zdhrada s kaplnkou svatého Valentina je jedineénym miestom pre nezabudnutelné svadobné obrady (&i uz

civilné alebo cirkevné).

Prendjom zahffia

Y&l
Cena prena]mu o stolitky, stoly, SB stoly (v pripade zdujmu)
*2a Gtelom sobdta e stdl na obrad + obrus

¢ ozvulenie obradu
looe o zastredené altdnky
o vydléZdend a nasvietend svadobnd uligka
e vyzdobend sldvobréna
*Povinné matriéné poplatky nie su zahrnuté v cene prendjmu. o asisbencia pri zabezpeten! uradnych vykonov (v pripade

2éujmu)



Ubglevanie

Stodolienka ponuka nielen origindlne miesto pre Vadu svadbu, ale aj pohodlné a utulné ubytovanie pre Vés a Vagich

hosti.

Ubytujte sa u nds a uZite si svoju svadbu naplno.

Naga aktudlna ubytovacia kapacita je 24 620k, s pristelkami 35. |zby st rozmiestnené v 4 apartmdnoch, z ktorych sa

kazdy skladd z jednej dvojlozkovej a jednej $tvorldzkovej izby.

o check-in je mozny od 14:00 (alebo podla vzdjomnej
dohody)

e check-out 10:15 (v pripade zdujmu je mozny aj late
check-out 11:15-za doplatok 3€/osoba, ktory je
potrebné nahldsit vopred)

* rafajky sa poddvaju od 8:30-10:00

e deti do 3r maju ubytovanie zdarma

» ubytovani hostia zodpovedaju za pogkodenie zariadenia

a nadmerné zne&istenie izby

Cena ubytovania

*s rafajkami

33€ osoba



Svadebne pedmienky

Rezervdcia terminu a zdloha

Vami vybrany termin Vdm vieme nezdvizne rezervovat po dobu 7mich dni. V pripade zdujmu o zéviznu rezervdciu

terminu je potrebné vyplatit zdlohu a podpisat zmluvu.
Termin sa stdva zdvézne rezervovany a2 po prijati 2dlohy vo vyske 500€. .

Zéloha bude plne odrdtand z celkovych ndkladov svadobnej hostiny.

Svadobné menu a népoje

Najneskor 14 dni pred terminom svadby je potrebné upresnit svadobné menu, népoje a nahldsit predbezny potet
hosti. Tento krok je mozné zrealizovat elektronicky (emailom), alebob osobne. Zdvizny poéet hosti stali nahlésit

na osobnom stretnuti deft pred svadobnou hostinou.
\/ Stodolienke povolujeme konzumdciu vlastnych alko / nealko népojov.

V pripade vlastnych ndpojov, si U&tujeme korkouné vo vyske 4€ / osoba (pri vlastnych alko népojoch) a 2€ / osoba

(pri vlastnych nealko ndpojoch).

Stodolienka

Priestory Stodolienky Vdm budu za Ggelom vyzdoby spristupnené v dei konania svadobnej hostiny od 10:00, alebo
podla vzdjomnej dohody. Hostia si mdzu svoj tovar na svadobnu hostinu priniest deii pred svadbou od 14:00. Po

ukon&eni svadby je potrebné poodnddat zvydny tovar najneskoér do 12:00 nasledujiceho dia.

Platobné a Storno
podmienky

Svadobnd hostina sa uhrddza v dohodnutom termine, $tandardne nasledujiici deii po ukonéeni svadby (alebo podla
vzdjomnej dohody). Objedndvatel akcie plne zodpovedd za priestory a inventdr a zaruéuje sa vyplatit pripadné

vzniknuté kody.

Zéloha za termin je v pripade zrudenia rezervdcie, nevratnd.



h; .é

Kedse vieme aké ndroéné je odhadnit spravne (a potrebné) mnozstvo alkoholickych a nealkoholickych ndpojov, na
tak ddleZitu udalost vo Vadom Zivote ako je svadba, ponukame Vam moZnost vyberu jedného z na8ich alkoholickych

bali¢kov - momentdlne v troch cenovych kategéridch, alebo nd$ vel'mi oblubeny nealko baligek.

Nealko+Pivo All-inclusive

V rémci ndgho nealko baligka ponukame neobmedzenu konzumdciu nealko ndpojov polas celého velera. V cene tohto

balitka su zahrnuté:

Pepsi (po dohode mosné aj Pepsi Max), Mirinda, Zup, Tonic, Tonic rusovy, Minerdlna voda Mattoni jemne perlivd,
Minerdlna voda Mattoni perlivd, D3us jablko, D3us pomarang, dsbdny s vodou (ochutené Eerstvym citrénom,

pomaran&om), &apované pivo Sarié 10, pivo Radler Pomelo-Grep (mo2nost ¢apovania z externého baru).

Cena balika: 7€ / osoba

Pivo All-inclusive

V ramci tohto balika pontikame neobmedzenu konzumdciu Piva Sarig 10 (zémena za inti znagku nie je moznd) a Radler

Pomelo-Grep, potas celého vetera (moznost Eapovania z externého baru).

Cena balika: 4€ / osoba



Alko baligky

Hostom pontkame moZnost vyberu jedného z nasich alkoholickych balitkov - momentdlne v troch cenovych
kategériach. Kazdy z nagich balitkov ponvka konzumdciu népojov (podla vybraného balitka) potas celého

vedlera.

Nicolaus + 3 (Preovskd borovicka, Chalupdrska Slivovica, Spi§ Hrugka,
15€ /os

Captain Morgan, Fernet citrus, Fernet original, Kensington Gin) + Biele vino,

Cervené vino

Absolut + 5 (Goral Vodka, Amundsen vodka, Borovitka Koniferum, Chalupdrska
Slivovica, Spi§ Hrudka, Captain Morgan, Fernet citrus, Fernet original, 203/08

Kensington Gin, Metaxa 5*) + Biele vino, Cervené vino, Prosecco

Rusky &tandard + 7 (Goral vodka, Amundsen vodka, Finska Vodka, Borovitka
Koniferum, Slivovica Jelinek, Hrudka Jelinek, Jack Daniels, Jameson, Metaxa 5*, 30€ /os

Soberano, Gin Jan I, BoZkov republica) + Biele vino, Cervené vino, Prosecco

Najvigsiu East balika bude tvorit vodka, a k tomu sa doplnia ostatné druhy alkoholu podla Végho vyberu. Pri
kazdom balitku je mozné vybrat si iny poéet “doplnkového” alkoholu (pri Basic 3 druhy, Silver 5 druhov, Gold
7 druhov).

Pri v8etkych Alko baligkoch je v cene zahrnutd aj nada doplnkové sluzba - Servis ndpojov a kold&ov.

* \/ pripade zdujmu o pripravu vlastnych alko/nealko drinkov ponikame aj moZnost prendjmu ndho

externého baru s vy¢apom - cena 300€ *



Doplukeve shughy

Servis ndpojov a

kola&ov

Koktail bar

Grill corner

Champagne

tower

Svadobny koktail

Nechcete mat starosti s rozndSanim flia¥ a kold&ov po
stoloch? Tak potom je tdto sluzba prdve pre Vas. Na§ persondl
sa postard nielen o Vdg komfort ale aj komfort Vadich hosti.
Dopliiat ndpoje a koldée (& uz na stoly alebo do Candy baru),
Vém budeme my za poplatok 7€ / osoba

Predstavte si, ako Vadi hostia ochutndvaju origindlne koktaily,
pripravené priamo pred ich oéami (na zdhrade). Na§ koktail bar
nie je len daldou sluzbou, je to zdzZitok, ktory spestri Vadu
svadbu. Nevédhajte a obohatte svoju svadbu o tento jedineény
263itok, za poplatok 10€ / osoba

Radi by ste obohatili V& svadobny deit o nieéo origindlne a
jedine€né? Prave ndé$ grill corner vytvori na Vagej svadbe
prilemnu a oZivujucu atmosféru. Nechajte pripravit Vadim hostom
grilované a streetfood $peciality, priamo pred ich oami (na
26hrade), za poplatok 10€ / osoba

Chcete uputat pozornost Vadich hosti a osldvit Vag svadobny
dei nie&im Epecidlnym? Tdato elegantnd veZa 2z pohdrov so
gampanskym je skutoénym putalom pozornosti. My Vdam ju

pripravime za poplatok 70€

Naladte sa na svadobni vlnu edte pred samotnym obradom.
Pozvite svojich blizkych na prijemné posedenie na zéhrade, kde
sa mdzete osviezit, ob&erstvit a podelit sa o vzdcne chvile pred
velkym ditom. (Idedlny doplnok pre svadby, ktoré sa konaju u nds
na zdhrade). Pripravime pre Vds o Vagich hosti sviesi welcome

drink, alebo chutné obgerstvenie (kanapky, ¥pizy). Cenana
vyziadanie

v

Vyber tychto sluzieb Vdm umozni ete vitsi

komfort a vynimo€nost Vagej svadobnej hostiny.

Pre bliz8ie informdcie ohladom nadich doplnkovych sluzieb nds nevéhajte kontaktovat.



NA VYBER PONUKAME TRI CENOVE BALICKY SLAVNOSTNEHO MENU
(STANDARD, EXSCLUSIVE , PREMIUM ). SLAVNOSTNE SVADOBNE MENU
POZOSTAVA Z PRIPITKU, PREDJEDLA, POLIEVKY, HLAVNEHO JEDLA, KAVY

A DVOCH BUFETOV (TEPLY A STUDENY). PODLA POZIADAVIEK
PRIPRAVIME A] MENU PRE ROZNE VYNIMKY V STRAVE.

N E

PRI BALICKOCH EXCLUSIVE A PREMIUM JE V PONUKE A] ALTERNATIVNE
DETSKE MENU, A MOZNOST VYBERU FARBY TANIEROV NA KTORYCH SA
SVADOBNE MENU BUDE PODAVAT.

V CENE NAKLADOV SVADOBNE] HOSTINY JE ZAHRNUTY A] PERSONAL.

STANDARD
29€ / ssoba

PRIPITOK

0,1IL SEKT
0,IL CINZANO S CITRONOM
0,041 CERESNOVICA



Y,
PREDJEDLO

120G DOMACA LIPTOVSKA NATIERKA PODAVANA NA SARISSKOM
CHLEBIKU S PROSCIUTTOM, SEZONNA ZELENINA, SALSA PESTO, ZELENY
OLEJ, MIKROBYLINKY

120G SUNKOVO-SYROVE REZY, BRUSNICOVE CATNI, SEZONNA ZELENINA,
MIKROBYLINKY, DOMACA BAGETKA

120G TRHANE UDENE KOLENO PODAVANE NA KVASKOVOM CHLEBIKU,
DIJONSKA MAJONEZA, CHRENOVY KREM, SEZONNA ZELENINA,
MIKROBYLINKY

120G CLASSIC BRUSCHETTA, BAGETKA, PARADAJKY, JEMNY SYROVY
KREM, BALSAMIC GLAZE, MIKROBYLINKY

POLIEVKA

SLAVNOSTNY SLEPACI VYVAR S DOMACIMI REZANCAMI

SLAVNOSTNY BRAVCOVY VYVAR SO ZEMIAKOVYMI STRAPACKAMI

HLAVNE JEDLO

180G KURACIE PRSIA V PROSCIUTTE SOUS VIDE, PODAVANE NA
TAGLIATELLE VERDE, OPEKANE BABY ZEMIAKY, JEMNE KREMOVA
OMACKA ZO SAMPINONOV, GLAZUROVANY MELON, CHIPS,
MIKROBYLINKY

180G ROLADA Z MLADEHO KURIATKA SOUS VIDE, PLNENA
MOZZARELLOU, BABY ZEMIAKY, STROCANOV OMACKA,
KARAMELIZOVANY ANANAS, MIKROBYLINKY



220G BRAVCOVY CHRBAT Z MLADEHO PRASIATKA, DIVOKA BROKOLICA,
HLUZOVKOVY DEMI GLACE, BYLINKOVO-MASLOVE GRILOVANE BABY
ZEMIAKY, PASTRNAKOVE PYRE, CATNI Z LESNYCH PLODOV,
MIKROBYLINKY

180G BRAVCOVA PANENKA SOUS VIDE V BYLINKOVE] KRUSTE,
SMOTANOVE ZEMIAKY, TEKVICOVE PYRE S KOKOSOVYM MLIEKOM,
BYLINKOVA STEAKOVA OMACKA, BROKOLICA,CHIPS, MIKROBYLINKY

TEPLY BUFET

VYPRAZANE BUFETOVE REZNICKY
PECENE KURACIE STEHNA
MORAVSKY VRABEC
PECENY BOCIK
BRYNDZOVE PIROHY
KAPUSTOVE LISTY PLNENE MLETYM MASOM — ,HOLUBKY"
PARENA KNEDLA
DUSENA CERVENA KAPUSTA
RYZA
OPEKANE ZEMIAKY
DUSENA ZELENINA

STUDENY BUFET

CERSTVE ZELENINOVE SALATY
CESTOVINOVY SALAT



EXCLUSIVE
35€ / sseba

PRIPITOK

0,IL SEKT
0.IL CINZANO S CITRONOM
0.IL MARTINY S OLIVOU
0.04L CERESNOVICA, HRUSKOVICA

PREDJEDLO

120G DOMACA LIPTOVSKA NATIERKA PODAVANA NA SARISSKOM
CHLEBIKU S PROSCIUTTOM, SEZONNA ZELENINA, SALSA PESTO, ZELENY
OLEJ, MIKROBYLINKY

80G PASTETA Z KACACE] PECENE, DOMACA BAGETKA, CUCORIEDKOVY
FLUI GEL, PRAZENE SEMIACKA, DEHYDROVANA MAST, MIKROBYLINKY

120G BRYNDZOVY CHEESECAKE, BRUSNICOVE CATNI, SEZONNA
ZELENINA, PARADAJKOVY PRACH, MIKROBYLINKY

120G TRHANE UDENE KOLENO PODAVANE NA KVASKOVOM CHLEBIKU,
DIJONSKA MAJONEZA, CHRENOVY KREM, SEZONNA ZELENINA,
MIKROBYLINKY

120G CLASSIC BRUSCHETTA - BAGETKA, PARADAJKY, JEMNY SYROVY
KREM, BALSAMIC GLAZE, MIKROBYLINKY

120G DOMACA GAZDOVSKA FOCACCIA - DOMACI KVASKOVY CHLEBIK,
PYRE Z KARAMELIZOVANE] BIELE] KAPUSTY, KARAMELIZOVANA
CERVENA CIBULKA, SLANINOVY PRACH, MIKROBYLINKY, SEZONNA
ZELENINA, OLIVOVY OLE]



POLIEVKA

SLAVNOSTNY SLEPACI VYVAR S DOMACIMI REZANCAMI
SLAVNOSTNY BRAVCOVY VYVAR SO ZEMIAKOVYMI STRAPACKAMI

SLAVNOSTNY JAHNACI VYVAR S PECENOVYMI HALUSKAMI

HLAVNE JEDLO

180G BRAVCOVA PANENKA, KURACIA ROLADA SOUS VIDE, ZEMIAKOVE
PYRE, REDUKOVANY RED WINE SAUCE, SALSA VERDE, SYROVY CHIPS,
MIKROBYLINKY

180G ROLADA Z MLADEHO KURIATKA PLNENA SUSENOU PARADAJKOU
SOUS VIDE, PODAVANA NA KARI OMACKE, DOMACE ZEMIAKOVE
ROSTI, BRUSNICOVE CATNI, SLANINOVY CHIPS, MIKROBYLINKY

180G BRAVCOVA PANENKA SOUS VIDE, BYLINKOVO — CUCORIEDKOVY
PRACH, DOMACE ZEMIAKOVE ROSTI, BYLINKOVA KREMOVA STEAKOVA
OMACKA, ZAPECENA SLANINKA, ZELENA SPARGLA, CVIKLOVE PYRE,
CHIPS

180G PLNENA BRAVCOVA PANENKA V BYLINKOVE] KRUSTE,
TEKVICOVO MRKVOVE PYRE, BYLINKOVA STEAKOVA OMACKA, DEMI
GLACE, SMOTANOVE ZEMIAKY, CHIPS

180G KURACIE PRSIA V PROSCIUTTE, CVIKLOVY KREM, OPEKANE
ZEMIAKY, SLANINOVY CHIPS, MIKROBYLINKY, BYLINKOVY OLE]



TEPLY BUFET

VYPRAZANE BUFETOVE REZNICKY
PECENE KURACIE STEHNA
MORAVSKY VRABEC
BRYNDZOVE PIROHY
KAPUSTOVE LISTY PLNENE MLETYM MASOM — ,HOLUBKY"
POMALY PECENE KACACIE PRSIA
KURACIE PRSIA V PROSCIUTTE
UDENE KOLENO
KURACIE SOTE
PARENA KNEDLA
DUSENA CERVENA KAPUSTA
RYZA
OPEKANE ZEMIAKY

BEZMASITY BUFET

ZELENINOVE RIZOTO
THAJSKE KARI
PIROHY
VYPRAZANY OSTIEPOK
DUSENA ZELENINA

STUDENY BUFET

CERSTVE ZELENINOVE SALATY
CESTOVINOVY SALATY
OVOCNY KOKTAIL

DALE] PONUKAME

POLNOCNU KAPUSTNICU S UDENYM MASOM



PREMIUM
45€ / essba

PRIPITOK

0,1L SEKT
0.IL CINZANO S CITRONOM
0,IL MARTINY S OLIVOU
0,IL KIR ROYAL SEKT, VISNOVY LIKER
0,IL SPRITZ
0,04L CERESNOVICA, HRUSKOVICA, SLIVOVICA

PREDJEDLO

STUDENE PREDJEDLA
120G WRAP S TRHANYM HOVADZIM MASOM A GUACAMOLE, JEMNA
FAJITA OMACKA, MIKROBYLINKY

80G PASTETA Z KACACE] PECENE, DOMACA BAGETKA, CUCORIEDKOVY
FLUI GEL, PRAZENE SEMIACKA, DEHYDROVANA MAST, MIKROBYLINKY

120G FOCACCIA PODAVANA S LAHODNYM ORECHOVYM KOZIM
SYROM, BALSAMIC GLAZE, MASLOVY PRACH, MIKROBYLINKY

120G DOMACA LIPTOVSKA BRIOSKA S BRYNDZOU A PROSCIUTTOM,
MANGOVY FLUID GEL, MELON CANTALOUPE, KOPOR, SEZONNA
ZELENINA, MIKROBYLINKY

120G MELON CANTALOUPE SO SCHWARZWALDSKOU SUNKOU,
MEDOVY TOPPING, SEZONNA ZELENINA, WASABI OMACKA, DOMACI
CHLEBIK



80C HOVADZI ROZBIF PODAVANY NA KVASKOVOM CHLEBIKU SO
SPARGLOU, AVOKADOVO HRASKOVY KREM, SEZONNA ZELENINA,
BERNSKA OMACKA, MIKROBYLINKY

TEPLE PREDJEDLA
120G POMALY PECENE BRAVCOVE, ZAPEKANY ZEMIAKOVY HRASOK,
KREMOVA CHRENOVA OMACKA, POMARANCOVY GEL, PIKANTNY
MEDOVY TOPPING

POLIEVKA

SLAVNOSTNY SLEPACI VYVAR S DOMACIMI REZANCAMI
SLAVNOSTNY BRAVCOVY VYVAR SO ZEMIAKOVYMI STRAPACKAMI
SLAVNOSTNY JAHNACI VYVAR S PECENOVYMI HALUSKAMI

SEZONNE KREMOVE POLIEVKY (TEKVICOVA, HRASKOVA, SPARGLOVA)

HLAVNE JEDLO

180G HOVADZI FLANK STEAK, SYROVE RAVIOLI, CVIKLOVO MEDOVY
KREM, PISTACIOVY SYROKREM, CHIPS, SLANINOVY PRACH,
MIKROBYLINKY

180G TELACI CHRBAT SOUS VIDE, ZEMIAKOVE PYRE, REDUKOVANY
RED WINE SAUCE, GLAZUROVANE VISNE, BLUE CHEESE SAUCE, SYROVY
CHIPS, MIKROBYLINKY

180G BRAVCOVA PANENKA V BYLINKOVO BRUSNICOVE] KRUSTE
PODAVANA S KURACOU ROLADOU SOUS VIDE, SMOTANOVE ZEMIAKY,
KREMOVA BYLINKOVA STEAKOVA OMACKA, TEKVICOVE PYRE, SYROVY
CHIPS, BRUSNICOVE CATNI, DEMI GLACE, SLANINOVY PRACH, BABY
MRKVICKA, MIKROBYLINKY



250G KONFITOVANE KACACIE PRSIA/STEHNO, REDUKOVANA OMACKA
Z CERVENE] KAPUSTY A VINA, SPENATOVE PIROHY PLNENE ZEMIAKOM,
PYRE Z CERVENE] KAPUSTY, ZEMIAKOVA PLACKA, MEDOVO
MANDLOVY TOPPING, DEHYDROVANA MAST

180G HOVADZI STEAK, ZEMIAKOVE PYRE, JABLKOVY KREM, RED WINE
SAUCE, CIBULOVY DZUS, SLANINOVY PRACH, MIKROBYLINKY

180G HOVADZI RIBEYE STEAK, ZEMIAKOVA LOKSA, REDUKOVANA
BURGUNDSKA OMACKA, PYRE Z PASTRNAKU, SLANINOVY PRACH,
BYLINKOVY OLEJCEK, MIKROBYLINKY

TEPLY BUFET

VYPRAZANE BUFETOVE REZNICKY
PECENE KURACIE STEHNA
MORAVSKY VRABEC
KONFITOVANE BRAVCOVE REBRO
UDENE KOLENO
BRYNDZOVE PIROHY
KAPUSTOVE LISTY PLNENE MLETYM MASOM — ,HOLUBKY"
KONFITOVANE KACACIE STEHNA
POMALY PECENE KACACIE PRSIA
KURACIE PRSIA V PROSCIUTTE
GORALSKY KNEDLIK
DUSENA CERVENA KAPUSTA
RYZA
OPEKANE ZEMIAKY
LOKSE



BEZMASITY BUFET

DOMACE HALUSKY V SAMPINONOVOM RAGU
ZELENINOVE RIZOTO
THAJSKE KARI
DUSENA ZELENINA

STUDENY BUFET

CERSTVE ZELENINOVE SALATY
CESTOVINOVY SALAT
OVOCNY KOKTAIL
SYROVA MISA

DALE] PONUKAME

POLNOCNU KAPUSTNICU S UDENYM MASOM
POLNOCNY GULAS Z DIVINY
RAGU Z DIVINY

*V BALICKU PREMIUM OKREM AKTUALNE] BUFETOVE] PONUKY VIEME PRIPRAVIT A]J
ALTERNATIVNE JEDLA PRE ROZNE VYNIMKY V STRAVE*

SVADOBNA PONUKA JE PLATNA PRE ROK 2025.

VYHRADZUJEME SI PRAVO ZMENY CIEN.



KONTAKT

WWW.STODOLIENKA.SK
+421952176400

@ STODOLIENKA_UHRICKA

n STODOLIENKA A RESTAURACIA U HRICKA




