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Stodolienka U Hricka



Stodolienka u Hricka je  zaujímavým architektonickým
skvostom a svojou rozlohou  500m2 je priam predurčená
splniť si svoj sen originálnej svadobnej hostiny. Ide o
priestrannú drevostavbu pri realizácii ktorej  boli použité
tradičné tesárske prvky (stavbu realizovala tesárska partia
Jozefa Sciranku). 
Navrhnutá bola tak, aby už pri vstupe dokázala čo najviac
očariť a osloviť natoľko, aby ste sa rozhodli usporiadať svoju
vysnívanú svadbu práve u nás. 
Súčasťou  Stodolienky je aj  nádherná záhrada s terasou a
kaplnkou, ktorá vkusne približuje Vaše predstavy originálnej
svadby k realite.

Kapacita priestorov 200 osôb
Nádherná letná záhrada 
Sobáš pod holým nebom  v kaplnke St.
Valentína
Individuálny prístup ku každému z Vás 
Viac ako 30 ročné skúsenosti 
Exkluzívny catering a originálne recepty 
Možnosť ubytovania 
Profesionálne farebné podsvietenie
stropu



Už pri vstupe do Stodolienky Vám učaruje
priestranná sála s vysokým dreveným stropom a
množstvom drevených doplnkov, z ktorých sú mnohé
vyrobené na mieru, aby nerušili jednotný tón
priestoru. Jednou z najväčších výhod Stodolienky je
aj to, že jej interiér a exteriér je doladený tak, aby
už nepotreboval veľké dekoratívne úpravy .

Cena prenájmu

600€

Celý priestor krásne dopĺňa aj romantické osvetlenie či už na
drevených trámoch, alebo za hlavným stolom, a výnimočnosť
priestoru dotvára aj unikátna pamiatka, týčiaca sa priamo nad
hlavami – najdlhší železničný most postavený v oblúku v celej
strednej Európe.

Svadobná sála a
výzdoba

Aj vďaka všadeprítomnému drevu sa priestory
Stodolienky zapáčia nielen tým, ktorý chcú svoj deň
D osláviť podľa tradícií, ale oslovia aj milovníkov
moderných priestorov s kúzelnou atmosférou. Sen o
originálnej svadbe si tak môže v Stodolienke splniť
každý pár.



uvítací ceremoniál
využívanie priestorov v deň konania svadobnej hostiny od 10:00 do 4:00. V prípade záujmu
využívať priestory dlhšie ako sa uvádza bude každá začatá hodina doúčtovaná sumou 200€ /
hodina
2 chladené uzamykateľné sklady so samostatným vstupom 
farebné podsvietenie a osvetlenie záhrady svetelnými reťazami 
stále dekorácie (drevená tabuľa na zasadací poriadok, drevená uvítacia tabuľa, drevený rebrík,
drevený vozík na candy bar, drevené sudy)
náklady na energie a personál
priestranná záhrada

Kapacita našich priestorov je až 200 hostí. Minimálny počet hostí je 70. Pri menšom počte hostí je nutné
rátať s doplatkom nad rámec balíka (ktorý vieme zaslať na vyžiadanie). 

Súčasťou našich priestorov je 12 okrúhlych stolov, ktorých rozloženie je nemenné, a nie je možné ich
svojvoľne presúvať (rovnako ako aj ostatný inventár). V prípade väčšieho počtu hostí, Vám budú zaslané
návrhy možného usporiadania. DJ, alebo kapela sa rozkladá v nami vopred určenom priestore. Akékoľvek
zmeny je nutné dohodnúť vopred.

Naše priestory majú zabezpečené vykurovanie, preto je možné ich využívať celoročne.

Prenájom zahŕňa



Cena prestierania
3€ / osoba

inventár potrebný ku konzumácií jedál a nápojov (poháre, taniere, príbory)
biele krátke obrusy (v prípade záujmu máme k dispozícií aj dlhé biele obrusy
– doplatok 10€ / stôl)

  Aby sa zachovala bezpečnosť a predišlo sa poškodeniu našich priestorov,Aby sa zachovala bezpečnosť a predišlo sa poškodeniu našich priestorov,    je nutné vje nutné v
rámci výzdoby dodržiavať nasledujúce podmienky:rámci výzdoby dodržiavať nasledujúce podmienky:

nie je povolené používať spojovacie materiály, ktoré by poškodzovali interiér, exteriér a inventár Stodolienky
sviečky v rámci výzdoby je možné používať,  len v sklíčkach a lampášoch
povolené je používanie iba papierových konfetou
prskavky sú povolené iba vo vonkajších priestoroch záhrady (čas použitia je potrebne nahlásiť personálu vopred)
v prípade záujmu o použitie vlastného osvetlenia je možné používať len bezkáblovú techniku  (ťahanie káblov po
priestore nie je dovolené)

*Zábavná pyrotechnika a ohňostroje sú v zmysle*Zábavná pyrotechnika a ohňostroje sú v zmysle
VZN mesta Hanušovce nad Topľou zakázané.*VZN mesta Hanušovce nad Topľou zakázané.*

Prestieranie zahŕňa



Hľadáte nezabudnuteľné miesto pre Váš svadobný obrad? Nechajte sa očariť našou záhradou s kaplnkou svätého
Valentína.
Povedzte si svoje "áno" pod holým nebom a začnite svoju spoločnú cestu životom v nádhernom prostredí. 

Naša záhrada s kaplnkou svätého Valentína je jedinečným miestom pre nezabudnuteľné svadobné obrady (či už
civilné alebo cirkevné).

Cena prenájmu

100€

stoličky, stoly, SB stoly (v prípade záujmu)
stôl na obrad + obrus
ozvučenie obradu
zastrešené altánky 
vydláždená a nasvietená svadobná ulička
vyzdobená slávobrána
asistencia pri zabezpečení úradných výkonov (v prípade
záujmu)

Svadobný obrad

*za účelom sobáša

Prenájom zahŕňa

*Povinné matričné poplatky nie sú zahrnuté v cene prenájmu.



Stodolienka ponúka nielen originálne miesto pre Vašu svadbu, ale aj pohodlné a útulné ubytovanie pre Vás a Vašich
hostí. 

Ubytujte sa u nás a užite si svoju svadbu naplno.

Naša aktuálna ubytovacia kapacita je 24 lôžok, s prístelkami 35. Izby sú rozmiestnené v 4 apartmánoch, z ktorých sa
každý skladá z jednej dvojlôžkovej a jednej štvorlôžkovej izby.

Ubytovanie

Cena ubytovania

33€ osoba
*s raňajkami

check-in je možný od 14:00 (alebo podľa vzájomnej
dohody)
check-out 10:15 (v prípade záujmu je možný aj late
check-out 11:15-za doplatok 3€/osoba, ktorý je
potrebné nahlásiť vopred)
raňajky sa podávajú od 8:30-10:00
deti do 3r majú ubytovanie zdarma
ubytovaní hostia zodpovedajú za poškodenie zariadenia
a nadmerné znečistenie izby



Najneskôr 14 dní pred termínom svadby je potrebné upresniť svadobné menu, nápoje a nahlásiť predbežný počet
hostí. Tento krok je možné zrealizovať elektronicky (emailom), alebob osobne. Záväzný počet hostí stačí nahlásiť

na osobnom stretnutí deň pred svadobnou hostinou. 

V prípade vlastných nápojov,V prípade vlastných nápojov,    si účtujeme korkovné vo výške 4€ / osoba (pri vlastných alko nápojoch) asi účtujeme korkovné vo výške 4€ / osoba (pri vlastných alko nápojoch) a    2€ / osoba2€ / osoba
(pri vlastných nealko nápojoch).(pri vlastných nealko nápojoch).  

Priestory Stodolienky Vám budú za účelom výzdoby sprístupnené v deň konania svadobnej hostiny od 10:00, alebo
podľa vzájomnej dohody. Hostia si môžu svoj tovar na svadobnú hostinu priniesť deň pred svadbou od 14:00. Po

ukončení svadby je potrebné poodnášať zvyšný tovar najneskôr do 12:00 nasledujúceho dňa.

Svadobné podmienky

Vami vybraný termín Vám vieme nezáväzne rezervovať po dobu 7mich dní. V prípade záujmu o záväznú rezerváciu
termínu je potrebné vyplatiť zálohu a podpísať zmluvu.  

Rezervácia termínu a záloha

Termín sa stáva záväzne rezervovaný až po prijatí zálohy vo výške 500€. .Termín sa stáva záväzne rezervovaný až po prijatí zálohy vo výške 500€. .

Svadobné menu a nápoje

Stodolienka

Platobné a Storno
podmienky

Svadobná hostina sa uhrádza v dohodnutom termíne, štandardne nasledujúci deň po ukončení svadby (alebo podľa
vzájomnej dohody). Objednávateľ akcie plne zodpovedá za priestory a inventár a zaručuje sa vyplatiť prípadné

vzniknuté škody.

Záloha bude plne odrátaná z celkových nákladov svadobnej hostiny.

Záloha za termín je v prípade zrušenia rezervácie, nevratná.Záloha za termín je v prípade zrušenia rezervácie, nevratná.

V Stodolienke povoľujeme konzumáciu vlastných alko / nealko nápojov. 



V rámci nášho nealko balíčka ponúkame neobmedzenú konzumáciu nealko nápojov počas celého večera. V cene tohto
balíčka sú zahrnuté: 
Pepsi (po dohode možné aj Pepsi Max),  Mirinda, 7up, Tonic, Tonic ružový, Minerálna voda Mattoni jemne perlivá,
Minerálna voda Mattoni perlivá, Džús jablko, Džús pomaranč, džbány s vodou (ochutené čerstvým citrónom,
pomarančom), 

Nápojové balíčky

Keďže vieme aké náročné je odhadnúť správne (a potrebné) množstvo alkoholických a nealkoholických nápojov, na
tak dôležitú udalosť vo Vašom živote ako je svadba, ponúkame Vám možnosť výberu jedného z našich alkoholických
balíčkov – momentálne v troch cenových kategóriách, alebo náš veľmi obľúbený nealko balíček.

Nealko+Pivo All-inclusive

Cena balíka: 7€ / osoba

Pivo All-inclusive

V rámci tohto balíka ponúkame neobmedzenú konzumáciu Piva Šariš 10 (zámena za inú značku nie je možná) a Radler
Pomelo-Grep, počas celého večera (možnosť čapovania z externého baru).

Cena balíka: 4€ / osoba

čapované pivo Šariš 10, pivo Radler Pomelo-Grep (možnosť čapovania z externého baru).čapované pivo Šariš 10, pivo Radler Pomelo-Grep (možnosť čapovania z externého baru).



Alko balíčky 

Hosťom ponúkame možnosť výberu jedného z našich alkoholických balíčkov – momentálne v troch cenových
kategóriách. Každý z našich balíčkov ponúka konzumáciu nápojov (podľa vybraného balíčka) počas celého
večera.

Nicolaus + 3 (Prešovská borovička, Chalupárska Slivovica, Spiš Hruška,
Captain Morgan, Fernet citrus, Fernet original, Kensington Gin) + Biele víno,
Červené víno 

Basic 15€ /os

Absolut + 5 (Goral Vodka, Amundsen vodka, Borovička Koniferum, Chalupárska
Slivovica, Spiš Hruška, Captain Morgan, Fernet citrus, Fernet original,
Kensington Gin, Metaxa 5*) + Biele víno, Červené víno, Prosecco

Silver

Ruský štandard + 7 (Goral vodka, Amundsen vodka, Finska Vodka, Borovička
Koniferum, Slivovica Jelínek, Hruška Jelínek, Jack Daniels, Jameson, Metaxa 5*,
Soberano, Gin Jan II, Božkov republica) + Biele víno, Červené víno, Prosecco

Gold

20€/os

30€ /os

Najväčšiu časť balíka bude tvoriť vodka, a k tomu sa doplnia ostatné druhy alkoholu podľa Vášho výberu. Pri
každom balíčku je možné vybrať si iný počet “doplnkového” alkoholu (pri Basic 3 druhy, Silver 5 druhov, Gold
7 druhov).

Pri všetkých Alko balíčkoch je v cene zahrnutá aj naša doplnková služba – Servis nápojov a koláčov.Pri všetkých Alko balíčkoch je v cene zahrnutá aj naša doplnková služba – Servis nápojov a koláčov.

* V prípade záujmu o prípravu vlastných alko/nealko drinkov ponúkame aj možnosť prenájmu nášho* V prípade záujmu o prípravu vlastných alko/nealko drinkov ponúkame aj možnosť prenájmu nášho
externého baru s výčapom – cena 300€ *externého baru s výčapom – cena 300€ *



Doplnkové služby
Výber týchto služieb Vám umožní ešte väčší

komfort a výnimočnosť Vašej svadobnej hostiny.

Nechcete mať starosti s roznášaním fliaš a koláčov po
stoloch? Tak potom je táto služba práve pre Vás. Náš personál
sa postará nielen o Váš komfort ale aj komfort Vašich hostí.
Dopĺňať nápoje a koláče (či už na stoly alebo do Candy baru),
Vám budeme my za poplatok 

Servis nápojov a
koláčov

7€ / osoba

Koktail bar

Grill corner

Champagne
tower

Svadobný koktail

Nalaďte sa na svadobnú vlnu ešte pred samotným obradom.
Pozvite svojich blízkych na príjemné posedenie na záhrade, kde
sa môžete osviežiť, občerstviť a podeliť sa o vzácne chvíle pred
veľkým dňom. (Ideálny doplnok pre svadby, ktoré sa konajú u nás
na záhrade). Pripravíme pre Vás a Vašich hostí svieži welcome
drink, alebo chutné občerstvenie (kanapky, špízy). 

Predstavte si, ako Vaši hostia ochutnávajú originálne koktaily,
pripravené priamo pred ich očami (na záhrade). Náš koktail bar
nie je len ďalšou službou, je to zážitok, ktorý spestrí Vašu
svadbu. Neváhajte a obohaťte svoju svadbu o tento jedinečný
zážitok, za poplatok 

Radi by ste obohatili Váš svadobný deň o niečo originálne a
jedinečné? Práve náš grill corner vytvorí na Vašej svadbe
príjemnú a oživujúcu atmosféru. Nechajte pripraviť Vašim hosťom
grilované a streetfood špeciality, priamo pred ich očami (na
záhrade), za poplatok 

10€ / osoba

10€ / osoba

Chcete upútať pozornosť Vašich hostí a osláviť Váš svadobný
deň niečím špeciálnym? Táto elegantná veža z pohárov so
šampanským je skutočným pútačom pozornosti. My Vám ju
pripravíme za poplatok 70€ 

Cena na
vyžiadanie

Pre bližšie informácie ohľadom našich doplnkových služieb nás neváhajte kontaktovať.Pre bližšie informácie ohľadom našich doplnkových služieb nás neváhajte kontaktovať.  



Na výber ponúkame tri cenové balíčky slávnostného menu

(Štandard, Exsclusive , Premium ). Slávnostné svadobné menu

pozostáva z prípitku, predjedla, polievky, hlavného jedla, kávy

a dvoch bufetov (teplý a studený). Podľa požiadaviek

pripravíme aj menu pre rôzne výnimky v strave. 

Š T A N D A R DŠ T A N D A R D

0,1l Sekt

0,1l Cinzano s citrónom

0,04l Čerešňovica

Pri balíčkoch EXCLUSIVE a PREMIUM je v ponuke aj alternatívne

detské menu, a možnosť výberu farby tanierov na ktorých sa

svadobné menu bude podávať. 

V cene nákladov svadobnej hostiny je  zahrnutý  aj personál.

29€ / osoba

P R Í P I T O K



120g Domáca liptovská nátierka podávaná na šarišskom

chlebíku s prosciuttom, sezónna zelenina, salsa pesto, zelený

olej, mikrobylinky

120g Šunkovo-syrové rezy, brusnicové čatní, sezónna zelenina,

mikrobylinky, domáca bagetka

120g Trhané údené koleno podávané na kvaskovom chlebíku,

dijonská majonéza, chrenový krém, sezónna zelenina,

mikrobylinky

120g Classic Bruschetta, bagetka, paradajky, jemný syrový

krém, balsamic glaze, mikrobylinky

P O L I E V K A

P R E D J E D L O

Slávnostný slepačí vývar s domácimi rezancami

Slávnostný bravčový vývar so zemiakovými strapačkami

H L A V N É  J E D L O

180g Kuracie prsia v prosciutte sous vide, podávané na

tagliatelle verde, opekané baby zemiaky, jemne krémová

omáčka zo šampiňónov, glazúrovaný melón, chips,

mikrobylinky

180g Roláda z mladého kuriatka sous vide, plnená

mozzarellou, baby zemiaky, stroganov omáčka,

karamelizovaný ananás, mikrobylinky



220g Bravčový chrbát z mladého prasiatka, divoká brokolica,

hľuzovkový demi glace, bylinkovo-maslové grilované baby

zemiaky, paštrnákové pyré, čatní z lesných plodov,

mikrobylinky

180g Bravčová panenka sous vide v bylinkovej kruste,

smotanové zemiaky, tekvicové pyré s kokosovým mliekom,

bylinková steaková omáčka, brokolica,chips, mikrobylinky

T E P L Ý  B U F E T

Vyprážané bufetové rezničky

Pečené kuracie stehná

Moravský vrabec

Pečený bôčik

Bryndzové pirohy

Kapustové listy plnené mletým mäsom – „holúbky“

Parená knedľa

Dusená červená kapusta

Ryža

Opekané zemiaky

Dusená zelenina

S T U D E N Ý  B U F E T

Čerstvé zeleninové šaláty

Cestovinový šalát



E x c l u s i v eE x c l u s i v e
35€ / osoba

P r í p i t o k

0,1l Sekt

0,1l Cinzano s citrónom

0,1l Martiny s olivou

0,04l Čerešňovica, Hruškovica

P r e d j e d l o

120g Domáca liptovská nátierka podávaná na šarišskom

chlebíku s prosciuttom, sezónna zelenina, salsa pesto, zelený

olej, mikrobylinky

80g Paštéta z kačacej pečene, domáca bagetka, čučoriedkový

flui gél, pražené semiačka, dehydrovaná masť, mikrobylinky

120g Bryndzový cheesecake, brusnicové čatní, sezónna

zelenina, paradajkový prach, mikrobylinky

120g Trhané údené koleno podávané na kvaskovom chlebíku,

dijonská majonéza, chrenový krém, sezónna zelenina,

mikrobylinky

120g Classic Bruschetta - bagetka, paradajky, jemný syrový

krém, balsamic glaze, mikrobylinky

120g Domáca gazdovská Focaccia - domáci kvaskový chlebík,

pyré z karamelizovanej bielej kapusty, karamelizovaná

červena cibuľka, slaninový prach, mikrobylinky, sezónna

zelenina, olivový olej



P o l i e v k a

Slávnostný slepačí vývar s domácimi rezancami

Slávnostný bravčový vývar so zemiakovými strapačkami

Slávnostný jahňací vývar s pečeňovými haluškami

H l a v n é  J E d l o

180g Bravčová panenka, kuracia rolada sous vide, zemiakové

pyré, redukovaný Red Wine sauce, salsa verde, syrový chips,

mikrobylinky

180g Roláda z mladého kuriatka plnená sušenou paradajkou

sous vide, podávaná na kari omáčke, domáce zemiakové

rosti, brusnicové čatní, slaninový chips, mikrobylinky

180g Bravčová panenka sous vide, bylinkovo – čučoriedkový

prach, domáce zemiakové rosti, bylinková krémová steaková

omáčka, zapečená slaninka, zelená špargľa, cviklové pyré,

chips

180g Plnená bravčová panenka v bylinkovej kruste,

tekvicovo mrkvové pyré, bylinková steaková omáčka, demi

glace, smotanové zemiaky, chips

180g Kuracie prsia v prosciutte, cviklový krém, opekane

zemiaky, slaninový chips, mikrobylinky, bylinkový olej



T e p l ý  B u f e t

Vyprážané bufetové rezničky

Pečené kuracie stehná

Moravský vrabec

Bryndzové pirohy

Kapustové listy plnené mletým mäsom – „holúbky“

Pomaly pečené kačacie prsia

Kuracie prsia v prosciutte

Údené koleno

Kuracie soté

Parená knedľa

Dusená červená kapusta

Ryža

Opekané zemiaky

B e z m ä s i t ý  B u f e t

Zeleninové rizoto

Thajské kari

Pirohy

Vyprážaný oštiepok

Dusená zelenina

S t u d e n ý  B u f e t

Čerstvé zeleninové šaláty

Cestovinový šaláty

Ovocný koktail

Polnočnú kapustnicu s údeným mäsom

Ď a l e j  p o n ú k a m e



P r e m i u mP r e m i u m
45€ / osoba

P r í p i t o k

0,1l Sekt

0,1l Cinzano s citrónom

0,1l Martiny s olivou

0,1l Kir Royal sekt, višňový likér

0,1l Spritz

0,04l Čerešňovica, Hruškovica, Slivovica

P r e d j e d l o

Studené predjedla

120g Wrap s trhaným hovädzím mäsom a guacamole, jemná

fajita omáčka, mikrobylinky

80g Paštéta z kačacej pečene, domáca bagetka, čučoriedkový

flui gél, pražené semiačka, dehydrovaná masť, mikrobylinky

120g Focaccia podávaná s lahodným orechovým kozím

syrom, balsamic glaze, maslový prach, mikrobylinky

120g Domáca liptovská brioška s bryndzou a prosciuttom,

mangový fluid gél, melón cantaloupe, kôpor, sezónna

zelenina, mikrobylinky

120g Melón Cantaloupe so schwarzwaldskou šunkou,

medový topping, sezónna zelenina, wasabi omáčka, domáci

chlebík



P o l i e v k a

Slávnostný slepačí vývar s domácimi rezancami

Slávnostný bravčový vývar so zemiakovými strapačkami

Slávnostný jahňací vývar s pečeňovými haluškami

Sezónne krémové polievky (tekvicová, hrášková, špargľová)

80g Hovädzí rozbif podávaný na kvaskovom chlebíku so

špargľou, avokádovo hráškový krém, sezónna zelenina,

bernská omáčka, mikrobylinky

Teplé predjedla

120g Pomaly pečené bravčové, zapekaný zemiakový hrášok,

krémova chrenová omáčka, pomarančový gél, pikantný

medový topping

H l a v n é  J E d l o

180g Hovädzí flank steak, syrové ravioli, cviklovo medový

krém, pistáciový syrokrém, chips, slaninový prach,

mikrobylinky

180g Teľací chrbát sous vide, zemiakové pyré, redukovaný

Red Wine sauce, glazúrované višne, blue cheese sauce, syrový

chips, mikrobylinky

180g Bravčová panenka v bylinkovo brusnicovej kruste

podávaná s kuracou roládou sous vide, smotanové zemiaky,

krémová bylinková steaková omáčka, tekvicové pyré, syrový

chips, brusnicové čatní, demi glace, slaninový prach, baby

mrkvička, mikrobylinky



250g Konfitované kačacie prsia/stehno, redukovaná omáčka

z červenej kapusty a vína, špenátové pirohy plnené zemiakom,

pyré z červenej kapusty, zemiaková placka, medovo

mandľový topping, dehydrovaná masť

180g Hovädzí steak, zemiakové pyré, jablkový krém, Red Wine

sauce, cibuľový džús, slaninový prach, mikrobylinky

180g Hovädzí Ribeye steak, zemiaková lokša, redukovaná

burgundská omáčka, pyré z paštrnáku, slaninový prach,

bylinkový olejček, mikrobylinky

T e p l ý  B u f e t

Vyprážané bufetové rezničky

Pečené kuracie stehná

Moravský vrabec

Konfitované bravčové rebro

Údené koleno

Bryndzové pirohy

Kapustové listy plnené mletým mäsom – „holúbky“

Konfitované kačacie stehna

Pomaly pečené kačacie prsia

Kuracie prsia v prosciutte

Goralský knedlik

Dusená červená kapusta

Ryža

Opekané zemiaky

Lokše



B e z m ä s i t ý  B u f e t

Domáce halušky v šampiňónovom ragú

Zeleninové rizoto

Thajské kari

Dusená zelenina

S t u d e n ý  B u f e t

Čerstvé zeleninové šaláty

Cestovinový šalát

Ovocný koktail

Syrová misa

Ď a l e j  p o n ú k a m e

Polnočnú kapustnicu s údeným mäsom

Polnočný guláš z diviny

Ragú z diviny

* V balíčku Premium okrem aktuálnej bufetovej ponuky vieme pripraviť aj* V balíčku Premium okrem aktuálnej bufetovej ponuky vieme pripraviť aj
alternatívne jedla pre rôzne výnimky v strave*alternatívne jedla pre rôzne výnimky v strave*

Svadobná ponuka je platná pre rok 2025.

Vyhradzujeme si Právo zmeny cien.



Kontakt
www.stodolienka.sk

+421952176400

stodolienka_uhricka

Stodolienka a Reštaurácia U Hricka


